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L) Bernhard Schandelmaier: Neues Weinrecht im Uberblick




Garverlaufe von Trockenreinzuchthefen mit aktuellen und abgelaufenen
Mindesthaltbarkeitsdatum (MHD). Die Hefen wurden jeweils luftdicht
eingeschweillt bei -20 °C, bei 30°C sowie offen bei Raumtemperatur gelagert. (n=3)

In TK lagern

80 -

~=--20°C_MHD 2022

—=—-20°C_MHD 2019
x-Offen RT_MHD 2022

——QOffen RT_MHD 2019

——30°C_MHD 2019

Mostgewicht - Dichte [°Oe]

}Pi/

-10 ] Garung [Tage]
2 4 6 8 10 12 14 16



Verlauf Apfelsaure im Riesling Pfalz (N=10)
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Tipps fur Winzer

Die Doppelsalzentsduerung im Most

g|mwpr 6. Tipps fiir Winzer, Entsduerung von Traubenmost durch eine

Doppelsalzentsdauerung
544 Aufrufe - vor 1 Woche
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Die Moglichkeiten zur Entsauerung sind vielfaitig. In diesem Video geht es um die Entsauerung von Traubenmost durch eine ...
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simultan = gleichzeitig
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Stoffwechsel in

homofermentativen Milchsaurebakterien - Lactobacillus Plantarum
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Milchsaure

Lactobacillus Plantarum
zur Simultanbeeimpfung bei Rotweinen mit pH 2 3,4

schiitz vor

© hochaktive Starterkultur
unerwiinschter Bakterienflora

(2]

Saure (homofermentativ

keine Bildung von fliichtiger
fiir Glucose und Fructose)

e schiitzt vor Fehlaromen
und vermeidet Ethylphenol
(durch Brettanomyces)

Apfelséureabbau
effektiv wahrend der
alkoholischen Gérung




Diacetylwerte im Vergleich bei Sequenzieller BSA vs.
Simultaner BSA, Lactobacillus Plantarum Bakterien

Sequenzieller BSA

Simultaner BSA

T wwels aJoH

Kontrolle ohne

BSA 0,1 mg/L
Oenococci oeni 2.1 me/L
Stamm 1 ’ 8
Oenococci oeni

Stamm 2 0,7 mg/L
Oenococci oeni

Stamm 3 1,0 mg/L
Lactobacillus 11 mg/L

plantarum

¢ wwiels 9joH

Kontrolle ohne BSA | 0,1 mg/L
Oenococci oeni 2,1 mg/L
Stamm 1

;zrrf;ogci oeni 0,2 mg/L
samm | 02melt
Lactobacillus 0,1 mg/L

plantarum
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Differenz

0 mg/L

0 mg/L
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0,8 mg/L

1,0 mg/L
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ML PRIME
Lactobacillus
Plantarum™

ML Prime

Lactobacillus Plantarum
zur Simultanbeeimpfung bei Rotweinen mit pH = 3,4

st €© thochaktive Starterkultur @) keine Bildung von fliichtiger
schiitz vor Saure (homofermentativ
P'y the unenwiinschter Bakterienflora fiir Glucose und Fructose)
Bio- —contr ol e schiitzt vor Fehlaromen o Apfelséureabbau
und vermeidet Ethylphenol effektiv wahrend der
4 Vortelle (durch Brettanomyes) alkoholischen Garung

ML Prime'mit der hohen malolaktische Enzymaktivitat EIGENSCHAFTEN

hat eine sehr kurze Lag-Phase und baut schnell Apfal-
séure bis zu Gehalten von 3 g/L ab.

Selektion: Universitha Cattolica
Piacenza Campus in Italien.

del Sacro GCuore,

Schneller Apfelsaureabbau: kompilett in 3 bis 15 Tagen,
abhéngig von der Maischequalitst

Bio-Kontrolle: 4-fach Schutz durch rasche Dominanz
der selektierten Lb. Plantarum

CO-INOKULATION

1/ Hefezugabe

Rehydrierung der Reinzuchthefe,
vorzugsweise mit Go Ferm,

danach Zugabe der Hefe zur Maische

2/ Bakterienzugabe
Maischeschwefelung max. 50 mg/1 S0s
Bakterienzugabe 24 Stunden nach der Hefesinsaat

* Zugabe der Starterkultur direkt in die Maische,
Temperatur ideal 20-26°C

+ Fir optimale Verteilung kann die Starterkultur in
Most/Wassergemisch 1:1 vorgeldst werden,
danach Zugabe zur Maische

» Temperaturen unter 20°C und (ber 26°C vermeiden
bbaus alle 2 Tage

far WeiB- und S
Rotweine ab einem [ S b imuds dmsringe
pH-Wert von 3,05

Guntramsdorf | Triester Strale 4a, Tel: +43 2236 5062 99 | Fax: DW 71 @

5 that add value to the world of winemaking / www. lalemandwinecom

» Einsatz zur Co-Inokulation
(24 Stunden nach der Hefezugabe)

» Gesamt-SO2-Toleranz: max. 50 mg/l
(bei der Maischeschwefelung
vor dem Einsatz von ML-Prime™ )

» pH-sensitiv: empfohlen pH = 3,4

» Apfelsduregehalt: empfohlen < 3g/l

+ Temperaturtoleranz: 20°C - 26°C

» Potentieller Alkoholgehalt: bis 15,5% vol

» Sehr kurze Lag-Phase = schneller BSA
» Keine Bildung flichtiger Saure

{bildet keine Essigsiure aus Glucose und Fructoss)
* Keine Bildung biogener Amine

» Keine Cinnamoyl-Esterase Aktivitét
{bildat keina Vorstufen fir die Ethdphenolbildung
durch Brettanomyces)

» Spate Tendenz zum Abbau von
Citronenséure, sehr geringe Bildung
van Diacetyl

» Schitzt die Farbintensitat

LAGERUNG

+» ideale Lagerung in Originalverpackung
bei 4°C: 18 Monate
bel -18°C: 36 Monate
(bei = 25°C bis 3 Wochen ohne signifi-
kanten Aktivitdtsverlust)

» Packungen fir 25hl und 100hl Wein

Rheinland]falz
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statt 1 Mio.

/> Einsaatmenge 50 Mio. KBE / ml

Biologischer Saureabbau
VINIFLORA® NoVA LS “Frozen Cultures”

Lactobacillus plantarum
Direktbeimpfungskultur fiir Traubenmost

VINIFLORA NoVA LS * Frozen Cultures® Milch-
ien sind eine tiefg ene,

konzentrierte Lactobacillus plantarum

Milchsiurebakterien-Starterkultur fiir ein neues

und innovatives BSA-Management vor der
alkoholischen Girung. Der neuartige
technologische Standard leitet den S4ureabbau
mittels Direktbeimpfung durch tiefgefrorene Pellets
schneller und sicherer ein. VINIFLORA NoVA LS
"Frozen Cultures* Milchs&urebakterien verringern
die Lag-Phase, fordern die biclogische Stabilitit
und optimieren die Aromaausbildung.

elmaier

Produkteigenschaften

VINIFLORA NoVA LS "Frozen Cultures® Milchs#ure-
bakterien sind in hochreines Konzentrat aus
tiefgefrorenen Lactobacilius plantarum-Zellen. Sie
wurden in S8odafrika nach allen relevanten oeno-
logischen Kriterien (organoleptische Reinheit der
Weine, keine Bildung unerwtinschter Stoffwechsel-
produkte wie Essigsaure) selektioniert.

VINIFLORA NoVA LS "Frozen Cultures” Milchsaure-
bakterien haben die herausragenden Eigenschaft,
unmittelbar nach der Zugabe mit dem Abbau von L-




Kaliumhydrogencarbonat - KHCO, kohlensaurer Kalk CaCO,

Markenname , Kalinat” seit 1980 Seit . immer*

kann nur Weinsaure ausfallen

Kann mitvergaren
Weinstein kann unbedenklich monatelang im Fass liegen

Keine Fleckenbildung im Keller Kalkflecken mit einer Zitronensaurelosungen entfernen
2 — 3 mal so teuer wie Kalk glinstig

Keine Stabilisierung moglich

Metaweinsaure, KPA oder CMC stabilisiert . . ] .
(DL-Weinsaure ist problematisch)

Vollstandiger Effekt auf Gesamtsaure, Einfluss auf Gesamtsaure und pH sofort messbar,
pH erst nach Weinsteinausfall messbar. Ausfall von Calciumtartrat hat keinen Einfluss mehr.

Fir kleine bis mittlere Entsdauerungsspannen Fiir mittlere und groRe Entsdauerungsspannen

Einsatz von Kontaktweinstein Wartezeit von 4- 6 Wochen vermeidet
Kiihlung und/oder Wartezeit notwendig Kristallausscheidungen auf der Flasche.
VT BT S T E TV o =T [V Ty R T e T M S E R o o ATRVETE G I (ST Keine Friih Fillung - Abscheidungen sind unansehnlicher




Wichtige gesetzliche Werte fiir die Erzeugung von Wein im ANBAUGEBIET PFALZ — 2021 .20

b
L
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xnach (Achim Schick ) 0BT 1-A20334

Qualititsstufen Deutscher Wein [Pfalzer/Deutscher| Qualitatswein Kabinett Spatlese Auslese B A und TBA
Landwein b.A. Eiswein
weill rot weill rot weill rot weill rot weill rot weill rot weill rot weill Rot
Mindestmost- alle Rebsorten 47 47 a0 a0 - - - - - - - 120 120 150 150
gewicht *Oe 5. Anmerkung - - - - 60" G0 " 73128 - 85 - gz - - - - -
65
Alle dbrigen - - - - 62 62 76 & 76 (© g0 an 100 100 - - - -
Rebsorten

1 = Morio-Muskat, Portugieser, Riesling 2 = Miller-Thurgau, Riesling, Silvaner 3 = Riesling 4 = Dornfelder nur 2021 5 = Mindestmostgewicht bel Inverkehrbringen mit einer Einzel/Kataster-
lage oder als Steillage/Terrassenlage Qualitatsschaumwein b A alle Rebsorten 57° Dechsle

Eiswein: Flachen auf denen beabsichtigt ist Eiswein zu lesen, sind bis zum 15 Movemder bai der Landwirtschaftkammer zu melden!

Die folgenden Grenzwerte der Weilweine gelten auch fir Rosé, Weitherbst und Rotling: (Achtung: 502-Werte gelten nicht fur OKO-Weine)

Ges. 50; - mail unter 5 g/l RZ 200 150 200 150 200 150 200 150 200 150 200 150 200 150 200 150
ab = 5 g/l RZ 250 200 250 200 250 200 250 200 300 300 350 350 400 400 400 400

max. flichtige Saure g

(dariber verdorben) 1,038 1,2 1,08 1,2 1,08 1,2 1,08 1,2 1,08 1,2 1,08 1,2 1.8 1.8 21 21

vorh. Alkohol mind. 3.5 Yovol =4 5 %vol 55,2 0l =7 % vol 43,4 01="55 % val

a - ~ o~ - T e - 2 . n i~ | p

,Pfélzer Landwein*

oo °
o e— o Pfilzer Landwein
Produktspezifikation fiir eine geschiitzte geografische Angabe
MINISTERIUM FOR
- Vorhandener Alkoholgehalt indest
pororT 1. Geschitzter Name O r a n e n e r O O ge a VO n m I n e S e n S
JPlalzer Landwein*
4,5 %vol
2. Beschreibung des Weines/der Weine ) 0 O
2.1. Analytisch
Pfalzer Landwel n“ Nachl‘olgend aufgefihrte .ﬁnalys‘ewene, die anhand einer physikalischen .und ‘ ) | k h I h | h A : h
e e e @ (Ge@samtalkoholgehalt nach Anreicherung
Produkispezifikation fir eine geschitzte e ot o 550 0 : : 4 '
geOgraﬂSChe Angabe . Gesgn}lzallffoho:gbeha'_jih T\:Ch Anreicherung max.‘ 11,5 % vol bei WeiB- und Roséwein m a X ° 1 1’ 5 /OVO I b e I We I B- u n d RO SeWe I n
sowie 12 % vol bei Rotwein

sowie 12 %vol bei Rotwein




Entsauerung - Wer, Was, Wann

Erzeugnis

Bis zum 15. Marz

Nach dem 15. Marz

Erzeuser Trauben, Maische, " +

8 Most, Jungwein® max. 1 g/l
Kaufer in der Trauben, Maische, . +
Weinbauzone Most, Jungwein* max. 1 g/I
Kaufer aullerhalb | Trauben, Maische, _ _
der Weinbauzone | Most, Jungwein*
Erzeuger Wein ¥ ¥

5 max. 1 g/I max. 1 g/I
Kaufer Wein - -

+ = erlaubt / - = nicht erlaubt * Jungwein ist Wein bis zur vollstandigen Trennung von der Hefe




Negativ Rebsortenliste Deutscher Wein

folgenden Rebsorten einschliel8lich deren synonyme Bezeichnungen ist bei einem Stillwein ohne
geschitzte geografische Angabe unzulassig:

1. Blauer Frihburgunder¥*, 2. Blauer Limberger, 3. Blauer Portugieser, 4. Blauer Silvaner, 5. Blauer
Spatburgunder, 6. Blauer Trollinger, 7. Dornfelder, 8. Grauer Burgunder, 9. Gruner Silvaner, 10. Muller-
Thurgau, 11. Millerrebe, 12. Roter Elbling, 13. Roter Gutedel, 14. Roter Riesling, 15. Roter Traminer, 16.
WeiRer Burgunder*, 17. WeiRer Elbling, 18. WeiRer Gutedel, 19. Weiller Riesling

*Seit 2021

Bacchus, Domina, Kerner, Rieslaner, Scheurebe seit Jahrgang 2021 als DW méglich
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Vierundzwanzigste Verordnung
zur Anderung der Welnverordnung

Vom 3. Mai 2021

Das Bundesministerium fir Emahrung und Landwirt-

schaft verardnet
- auf Grund des § Te Absatz 2 Satz 2 in Verbindung

mit § 54 Absatz 1, des § 13 Absatz 3 Mummer 1, des
& 16 Absatz 2 Satz 1, des § 22 Absatz 2 Nummer 1,
des § 22c Absatz B Mummer 3 und Absatz 9 Satz 3,
des § 22d und des § 24 Absatz 2 und 3 Mummer 4
und 5 in Verbindung mit § 54 Absatz 1 des Wain-
gesetzes in der Fassung der Bekanntmachung wom
18. Januar 2011 (BGEI | 5. &6), von denen § 13
Absatr 3 im Satzteil vor Mummer 1 durch Artikel 1
Mummer 4, § 16 Absatz 2 Satz 1 durch Artikel 1
Mummer 11 Buchstabe a, § 22 Absatz 2 im Satzteil
vor Wummer 1 durch Artikel 1 Mummer 4, § 22c Ab-
satz 8 durch Artikel 1 Mummer 18 Buchstabe e,
& 22d im Satzteil vor Mummer 1 durch Arfikal 1 Mum-
mer 4 und § 24 Absatr 2 und 3 jewsils im Satzteil
vor Mummer 1 durch Artikel 1 Mummer 21 Buch-
stabe b des Gesetzes vom 2. Oktober 2014 (BGBI. |
5. 1586) zuletzt geendert worden sind und von de-
nen § Te Absatz 2 Satz 2 durch Artikel 1 Mummer 10
und § 22c Absatz 8 Satz 3 durch Artikel 1 Nummer 15
des Gesetzes vom 15. Januar 2021 (BGBL 1 5. 74)
singefigt worden sind,

auf Grund des § 7f in Verbindung mit § 54 des Wain-
gesetzes in der Fassung der Bekanntmachung wom
18. Januar 2011 (BGBL | 5. 66), von denan § Tf
durch Artikel 1 Nummer 11 des Gesstzes vom 15. Ja-
nuar 2021 (BGBI. | 5. 74) singefigt worden ist, im
Einvernehmen mit dem Bundesministerium fur Bil-
dung und Forschung:

Artikel 1

Anderung der
Weinverordnung

Die Weinverordnung in der Fassung der Bekanntma-

chung wom 21. Aprl 2009 (BGBI. | 5. 827), die zulstzt
durch Artikel 1 der Verordnung wom 14. Dezember
2018 (BGBI. | 5. 2480) gedndert worden ist, wird wie
folgt gedndert:

1. Die Inhaltsibersicht wird wie folgt geandert:

&) Die Angabe zu § & wird wie folgt gefasst:
.56  Erzeugnisse aus \Versuchsanbau®.

bj Die Angabe zu § 13a wird gestrichen.

c) Die Angabe zu § 16a wird gestrichen.

dj Mach der Angabe zu § 20 wird folgende Angabe
singefligt:
.& 20a Vorilbergehande Anderung einer Pro-

duktspezifikation®.

&) Mach der Angabe zu § 32a wird folgende An-
gabe singefigt:
-5 32b Erstes Gewachs und GroBes Gewdchs®.

2. § 6 wird wis folgt gefasst

86
Erzeugnisse aus Versuchsanbau

{zu § Te Absatz 2 Satz 2 und § 7f des Weingesstzes)

(1) Die Anpflanzung cder Wisderbepflanzung von
Flachen im Sinne von Artikel 3 Absatz 2 Unterab-
satr 1 der Delegierten Verordnung (EU) 2018/273
der Kommission wom 11. Dezember 2017 zur Ergdn-
zung der Verordnung (EU) Mr. 1308/2013 des Euro-
péischen Parlaments und des Rates hinsichtlich des
Genshmigungssystems fiir Rebpflanzungen. der
Weinbaukartsi, der Begleitdokumente wnd der Zer-
tifizierung, der Ein- und Ausgangsregister, der
obligatorischen Meldungen, Mitteilungen und Ver-
offentlichung der mitgetsiltan Informationsn und
zur Ergénzung der Verordnung (EU) Nr. 1306/2013
des Ewropdischen Padaments und des Rates in
Bezug auf die diesbeziiglichen Kontrollen und
Sanktionan sowie zur Anderung der Verordnungen
(EG) Mr. 555/2008, (EG) Mr. 606/2009 und (EG)
Mr. 607/ 2009 der Kommission und zur Aufhebung
der Verordnung (EG) Mr. 4362009 und der Delegier-
ten Verordnung (EU} 2015560 der Hommission
{ABI. L 58 von 28.2 2018, 5. 1; L 120 vom B.5.2019,
5. 34), die durch die Delagierte Verordnung (EU)
20197840 (ABL. L 138 vom 24.5.2019, 5. 74) gedn-
dert worden ist, ist auf 0,1 Hektar pro Betrieb be-
grenzt und den zustdndigen Landesbehdrden vorab
mitzuteilen. Die Landesregiersngen kinnen durch
Rechtsverordnung Vorschriften dber Form und In-
halt der Mitteilung erdassen.

(2) Erzeugnisse won Flachen nach Absatz 1 dir-
fen bis zu 20 Hektoliter je Batrieb und Jahr in Ver-
kehr gebracht werden. Soweit es sich bei Erzeugnis-
sen nach Satz 1 um Erzeugnisse aus klassifiziertan
Rebsorten handelt, dirfen diese sb dem sechstan
auf das Jahr der Klassifizierung der angebauten
Rebsorte folgendan Jahr nicht mehr in Verkshr ge-
bracht werden.

3} Die Landesragienungen kinnen durch Rechis-
verordnung von Absatz 2 Satz 1 abweichends Ver-
marktungsmeangen festsetzen soweit sichergestellt
ist, dass hierdurch kein MarktstGrungsrisiko nach
Artikel 3 Absatr 2 Unterabsatz 2 der Delegierten Ver-
ordnung (EU) 20187273 entsteht.

(4} Die Landesregierungen kinnen durch Rechts-
verordnung die Anpflanzung, Wiederbepflanzung
oder Veredelung von nicht klassifizierten Keltertrau-
bensorten zu wissenschaftlichen Forschungs- und
Versuchszwecken auf Flachen beschrinken, die fir
die Erzeugung wvon Wein mit einer geschitzten
Ursprungsbezsichnung oder siner geschitzten geo-
grafischen Angabe in Betracht kommen."

3. § 13a wird aufgehoben.

Bundesgesetzblatt Jahrgang 2021 Teil | Nr. 20, ausgegeben zu Bonn am 7. Mai 2021 B&T

4. § 16a wird aufgehobean.
5. Mach § 20 wird folgender § 20a eingefigt:

-5 20a

B Voriibergehande
Anderung siner Produkispezifikation
{zu § 22c Absatz 9 Satz 3 des Weingesstzes)

{1} Antrége auf voribergehende Anderung einer
Produktspezifikation sind schriftfich oder alektro-
nisch bei der Bundesanstalt fir Landwirtschaft
und Erndhrung zu stellen.

(2} Antrage nach Absatz 1 missen folgende In-
formatioren enthalten:

1. den Zeitraum, fir den die voriibargehende An-
derung gelten soll,

2. gine Bescheinigung der fur den Weinbau zu-
sténdigen obersten Landesbehdrde des Landes
oder der Ldnder, in dessen oder in deren ort-
licher Zusténdigkeit die betroffenen Rebflachen
belegen sind, dber die Anerkennung der beson-
deren Umstinde und dber die Anerkennung der
vornibengehenden Anderung wnd

3. sine Begrindung der voribergehendan Ande-
rung.

Sofern fir den betroffenen geschitzten Wein-
namen eine Organisation zur Verwaltung herkunfts-
geschitrter Weinnamen nach § 22g Absatz 1 des
Weingesetzes anerkannt und der Antrag nicht von
dieser gestellt worden ist, ist zusatzlich zu den In-
formationen nach Saiz 1 eine begnindete Stellung-
nehme dieser Organisation beizufigen.

(3) Fir den Antrag mach Absatz 1 verdffentlicht
die Bundesanstalt fir Landwirtschaft und Eméh-
rung im Bundesanzeiger ein zu verwendandes
Muster.

(4} Sind die vorgelegten Unterlagen vollstédndig,
arfolgt unter Beriicksichtigung der Bescheinigung
nach Absatz 2 Satz 1 Mummer 2 und der Begrin-
dung nach Absatz 2 Satz 1 Mummer 3 eine Prifung
hinsichtlich des Worliegens der erforderlichen Vo-
raussetzungen fir eine voribergehende Anderung
der Produktsperzifikation nach Artikel 14 Absatz 2
der Delegierten Verordnung (EU) 2019/33 der Kom-
mission vom 17. Oktober 2018 zur Ergdnzung der
Werordnung (EU) Nr. 1308/2013 des Europdischen
Parlaments und des Rates in Bezug auf Antrige
auf Schutz von Ursprungsbezeichnungen, geogra-
fischen Angaben und fraditionsllen Begriffen im
Weinsektor, das Einspruchsverfahren, Einschram-
kungen der Verwendung, Anderungen der Produkt-
spezifikationen, die Lischung des Schutzes sowie
die Kennzeichnung und Aufmachung {(ABL. L 9 vom
11.1.2019, 8. 2; L 289 vom 23.10.2019, 5. 13} in
der jeweils geltenden Fassung. Die Bundesanstalt
fior Landwirtschaft und Erndhrung entscheidet im
Einvernehmen mit dem Bundesministerium fir Er-
nahnng und Landwirtschaft dber den Antrag. Lie-
gen die Vorausssetzungen fir eine vonibergehende
Anderung der Produktspezifikation wor, wird der
Antrag bewiligt. Liegen die Voraussetzungen fiir
sine voribergehende Anderung nicht vor, wird der
Antrag abgelshnt.

(5) Die Bundesanstalt fir Landwirtschaft und Er-
nahnung entscheidet im Einzelfall, ob die sofortige
Vaollziehbarkeit der Bewilligung nach Absatz 4
Satz 3 anzuordnen ist.

(6) Die Bundesanstalt fiir Landwirtschaft und Er-
nahrung verdffentlicht den bewilligenden Bescheid
in nicht personenbezogensar Form zusammen mit
der geanderten Produktspezifikation im Bundesan-
zeiger und auf der Homepage der Bundesanstalt
fiir Landwirtschaft und Ernghrung.

(T} Ferner benachrichtigt die Bundesanstalt fir
Lendwirtschaft und Emahrung die fiir die durchzuw-
fihrenden Kontrollen zustindige Landesbehdrde
iber die gednderte Produktspezifikation und leitet
gemal Artikel 18 Absatzr 1 Satz 1 der Delagierten
Werordnung (EU) 201933 die wvoribergehende
Anderung der Produktspazifikation zusammean mit
der Begrnindung innerhalb eines Monats nach Ver-
offentlichung des Bewilligungsbescheides nach
Absatz & an die Kommission weiter.”

. § 32 wird wie folgt gedndert:

&) Absatz 3 wird wie folgt gefasst:

+3) Bei inldndischem Wein, Schaumwein,
Qualitdtsschaumwein, Likdrwein oder Perlwain
darf die Bezeichnung .Blanc de Moir" oder
-Blanc de Moirs® nur verwendst werden, wenn
&5 sich um ein Erzeugnis mit geschitzter Ur-
sprungsbezeichnung handelt, das aus frischan
Rotweintrauben wis ein Weiwein gekeltart
wiurde und die fir Weilwein typische Farbe auf-
waist.”

b) In Absatz 7 Satz 1 Mummer 3 werden nach dem
Wort sind” das Samikolon und die Worter ,der
Bezeichnung ,Schieler” darf zur Angabse der
GroBlage, aus der die zur Herstellung des Wai-
nes verwendeten Trauben stammen, der won
der Landesregierumg durch Rechtsverordnung
nach § 39 Absatr 2 festgelegte Gemeindanames
vorangestellt warden" gestrichen.

. 5 32b wird wie folgt gefasst:

-5 32b
Erstes Gewdchs und Grofes Gewachs

(1) Die Bezeichnung ,Erstes Gewschs® darf nur
verwandet werdan, wann es sich um Qualittswain
der Weinart Weilwein oder Rotwein handelt und

1. eina einzige Rebsorte angegeben wird,

2. er ausschlieBlich aus Weintrauben vom zum
Gebietsprofil passenden Rebsorten hergestallt
worden ist, ausgenommen die zur SiBung wver-
wendeten Erzeugnisss,

3. die zur Herstellung verwendeten Weintrauben
von Rebflachem stammen, derem Erirag &0
Hektoliter pro Hektar, soweit die verwandeten
‘Weintrauben won Steillagenflichen im Sinne
des § 34b Absatz 1 stammen, dersn Ertrag 70
Hektoliter pro Hektar an Traubenmost um nicht
mehr als 10 Prozent (ibarschritten hat,

4. die zur Herstellung verwendeten Weintrauben
unter Bericksichtigung ihres Gesundheits-
und Reifezustands selektiv gelesen wordan
sind,



Pfalz

2020er Weinheimer

Spatburgunder Blanc de Noir trocken

Deutscher Sekt b.A.

0,75L 12,0 %vol

Hersteller:

We|ngut H. Miiller D-67435 Neustadt
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Deutscher Sekt mit Rebsorten und Jahrgangsangabe

Deutscher Sekt

2020er Spatburgunder Blanc de Noir

0,75 L L 12/1005 11,0 %vol

Weingut Rebknorz

D-67435 Neustadt Sl Sl

Versektet flr:

Denn seit dem 20. Oktober 2021 darf die Bezeichnung ,,Blanc de Noir(s)“ gem. § 32 Abs. 3 Var. 1 WeinV fur
inlandische Erzeugnisse nur verwendet werden, wenn es sich um Wein mit geschutzter
Ursprungsbezeichnung oder geschiitzte geografische Angabe handelt, der aus frischen Rotweintrauben wie
ein Weillwein gekeltert wurde und die fiir WeilRwein typische Farbe aufweist. Damit ist die Verwendung der
Bezeichnung ,,Blanc de Noir(s)“ nun auch bei Landwein (g.g.A.) zulassig. Nicht zulassig bleibt die Bezeichnung
bei Wein ohne geografische Angabe (Deutscher Wein).



Perlwein mit zugesetzter Kohlensaure

s,oonnen-Secco*
Deutscher Perlwein mit zugesetzter Kohlensaure
trocken

0,75 L L 10/14 13,0 %vol

abgefullt fr:
Weingut H. Muller, Weinstr. 5, Enthalt Sulfite
D- 67435 Neustadt in 76401 Landau

Denn seit dem 20. Oktober 2021 darf die Bezeichnung ,,Blanc de Noir(s)“ gem. § 32 Abs. 3 Var. 1 WeinV fur
inlandische Erzeugnisse nur verwendet werden, wenn es sich um Wein mit geschutzter
Ursprungsbezeichnung oder geschiitzte geografische Angabe handelt, der aus frischen Rotweintrauben wie
ein Weillwein gekeltert wurde und die fiir WeilRwein typische Farbe aufweist. Damit ist die Verwendung der
Bezeichnung ,,Blanc de Noir(s)“ nun auch bei Landwein (g.g.A.) zulassig. Nicht zulassig bleibt die Bezeichnung
bei Wein ohne geografische Angabe (Deutscher Wein).
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Bisher: Ein Erzeugnis, das mit aus Mosten gewonnenem Kohlendioxid
bearbeitet worden ist, darf als ,,Perlwein” bezeichnet werden.

Jetzt

1. Es handelt sich um ,Perlwein®, wenn dem Ausgangsprodukt keine
Kohlensaure zugesetzt wird, sondern im jeweiligen Gebinde durch
alkoholische Garung selbst entsteht und der erforderliche Uberdruck
hierdurch erzeugt wird.

2. Um ,Perlwein mit zugesetzter Kohlensaure” handelt es sich, wenn dem
Ausgangsprodukt jedwede Art von Kohlensaure zugesetzt wird.



Versuchsanbau vor Mai 2021

Versuchsrebflachen liegenin g. g. A. - / g. U. - Gebieten

mit Pflanzgenehmigungen gepflanzt.
Qualitatswein oder Pradikatswein

,aus Versuchsanbau“und bis zum
Aufbrauchen der Bestande in
Verkehr gebracht werden.
Mufibacher Kurfiirst

Ginsfiifler trocken
aus Versuchsanbau

,, I Ernte bis 2025

2026 rausreilRen

—_—

Q

2 _ W .
- BLE-Liste /D .
héft entscheidet g.g.A. oder g

schutzgemeinsc



Versuchsanbau seit Mai 2021

Landesregierungen kann die Anpflanzung, Wiederbepflanzung oder

Veredlung von nicht klassifizierten Keltertraubensorten zu
wissenschaftlichen Forschungs- und Versuchszwecken LW/QW Flachen

& beschranken

8 Landwirtschaftskammer
4 Rheinland-Pfalz

Ausnahme: fur die Flache steht, ab dem Zei
der Zulassung der Rebsorte durch die BLE
innerhalb 5 Jahre, entsprechende |
Neuanpflanzungsgenehmigung oder
Umwandlungsgenehmigung zur Verfligung.




Klassifizierung von Rebsorten Januar 2021

Rheinlandfilz Sortenliste auf Landerebene / Bundeslander melden
wemeeenees der BLE zum 30. Juni die auf ihrem Hoheitsgebiet zugelassenen Rebsorten.

UND WEINBAL

)

@ | st Nationale Sortenliste / Zur Herstellung von Wein zugelassen sind alle in der
von der BLE veroffentlichten Sortenliste aufgefiihrten Keltertraubensorten.
> DW

Liste der in Deutschland zugelassenen Rebsorten
Stand 03.11.2021

Gemal Artikel 81 Absatz 2 der Verordnung (EG) Nr. 1308/2013 klassifizieren die Mitgliedstaaten die Keltertraubensorten, die in ihrem Hoheitsgebiet zum Zwecke der Weinerzeugung angebaut werden

We S 523

We S-347




Klassifizierung von Rebsorten Januar 2021

@ Rhmnlandptﬂz Sortenliste auf Linderebene / Bundeslander melden
wemonerscwr e BLE zum 30. Juni die auf ihrem Hoheitsgebiet zugelassenen Rebsorten.

UND W E U

o Nationale Sortenliste / Zur Herstellung von Wein zugelassen sind alle in der
von der BLE veroffentlichten Sortenliste aufgefiihrten Keltertraubensorten.
> DW

Schutzgemeinschaft g.U. Pfalz und gebietsidentische g.g.A. Pfdlzer Landwein“

Aufnahme durch die Schutzgemeinschaften dann g. g. A. oder g. U. Wein .

Schutzgemeinschaft m Altes Recht Neues Recht Neue Vorgaben

O We!nbau Ste.”t 20 Lagenwein MulBbacher Eselshaut  Mulibacher Eselshaut » Rebsorten
o Weinkellereien 10

o Genossenschaften 4 Vertreter



Einzellage

Pfalz Mindest MG Kabinett
2021er Kirrweiler Mandelberg weil} rot
Portugieser trocken Qualitatswein 73°0Oe
U » Miiller-Thurgau,
0,75L 13,0 %vol L= S
> o S , > Riesling 26°0e
PIEOLIE! O - §§ = » Silvaner
Germany D-12345 Weindorf, g o S o
Gutsabflllung Weinstr.5 = N 76°0e
Weingut H. Miiller @ o

Einzellage oder eines Gewanne auf dem Etikett ist das Mindestmostgewicht der Kabinett,
alle Verschnittanteile, incl. Sulreserve, muissen dieses Mostgewicht gehabt haben.
Unabhangig von einer Anreicherung



Herkunft: Altes Recht Neues Recht Neue Vorgaben

Deutscher Wein
Landwein (g.g.A)
Gebietswein (g.U.)

Regionalwein

Regionalwein

Ortswein

Lagenwein

Deutscher Wein
Pfalzer Landwein
Pfalz

Gimmeldinger
Meerspinne

Gimmeldinger
Meerspinne

Pfalz Muf3bach

MufBbacher Eselshaut

Deutscher Wein
Pfalzer Landwein
Pfalz

Region
Meerspinne

Gimmeldinger Region
Meerspinne

Pfalz Muf3bach

MufBbacher Eselshaut

A7

YVVVY VV VVVY

ab 2026 verpflichtend

Region Pflicht,

Region Pflicht, (Bereich, Grollage)

85 % Most aus Gimmeldinger
Mindestmostgewicht Kabinett

15.12. Frihester Vermarktungszeitpunkt

Mindestmost Kabinett
15.12 Fruhester Vermarktungszeitpunkt

Mindestmost Kabinett

01.03. Folgejahr, Frihester Vermarktungszeitpunkt
Rebsorten

Gemeindename Pflicht




Selection vor 2001

Die Bezeichnung Selection war kein gesetzlich geregelter Begriff.

Quelle: LWK-rlp.de



Selection von 2001 - 2020

»Ist zusammen mit "Classic" eine neue Giiteklasse, die mit qualitatsfordernden
Voraussetzungen und Bestimmungen ein hochwertiges Produkt garantieren”

Qualitatswein, Weil3- oder Rotwein, Angabe einer einzigen Rebsorte,
ausgewadhlte Rebsorten (ausgenommen SiilRreserve), Angabe Einzellage,
Jahrgangsangabe, nur trocken, Flachenanmeldung, Restzucker bei Riesling:
Gesamtsaure mal 1,5 bis max. 12 g/l Restzucker, sensorische Priifung

Selection

Ertrag 6.000 L/ha Handlese

naturlicher Mindestalk. von mindestens 12,2 %vol
(90°0e)

Abb. 2 Mengenentwicklung von Selectionsweinen aus Rheinland-Pfalz in

OBA Prifung ab 1. Marz, ‘ Vermarktung ab 1. September den Prifjahren 2001-2012 in hi

2001 2002 2003 2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012

Quelle: LWK-rlp.de




Selection seit 2021

Die Bezeichnung Selection ist kein gesetzlich geregelter Begriff mehr und kann wieder
fur die Kennzeichnung von Premiumqualitaten verwendet werden. Auf Nachfrage der
Kontrollbehorden sollte ein Nachweis gefiihrt werden kbnnen, dass es sich um eine
gehobene Qualitat (Mostgewicht, Ertrag) im Rahmen des betriebseigenen
Qualitatssystems handelt.



Pfalz

2021er Kirrweiler Mandelberg
Riesling trocken ,,Erstes Gewachs®, ,,GroBes Gewachs*“*

Qualitatswein

0,75 L 13 %vol

Product of
Germany D-12345 Weindg
Gutsabfillung Weinstr.5
Weingut H. Muller
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Es war und bleibt bis einschliefSlich Erntejahrgang 2023 zuléissig, die Begriffe GrofSes
und Erstes Gewdchs zu verwenden. Ab dem Erntejahrgang 2024 gelten eine Vielzahl
von Einschrdnkungen.




GrofRes und Erstes Gewichs ab dem Erntejahrgang 2024

Es war und bleibt bis einschlieBlich Erntejahrgang 2023 zulassig, die Begriffe Gro3es und Erstes Gewachs zu verwenden.

Qualitatswein, Weil3- oder Rotwein, Angabe einer einzigen Rebsorte, ausgewahlte Rebsorten (ausgenommen Suldreserve),
Angabe Einzellage oder Gewann, Jahrgangsangabe, nur trocken, ohne Geschmacksangabe,
Schutzgemeinschaft kann Flachenanmeldung, Mostgewicht, Ertrag festlegen

,Erstes Gewachs”
Selektive Lese nach Gesundheit
natirlicher Mindestalk. von mindestens 11,0 %vol (83°Oe)

Ertrag 6.000 L/ha, Steillage 7.000 L/ha

Schutzgemeinschaft kann gesonderte sensorische Prifung
regeln

Vermarktung ab 1. Marz,

,,GroRes Gewachs”
Handlese
natlrlicher Mindestalk. von mindestens 12,0 %vol (89°Oe)

Ertrag 5.000 L/ha, Steillage 6.000 L/ha

innerhalb von sechs Monaten nach QbA Prifung, weitere
sensorische Prifung auf gebiets- und rebsortentypische
Merkmale

WeiBwein Vermarktung ab 1. September
Rotwein ab 1. Mai im 2. Jahr nach Ernte

28



Organisation zur Verwaltung herkunftsgeschiitzter Weinnamen fiir das Weinanbaugebiet Pfalz

— Schutzgemeinschaft Pfalz —

Voriibergehende Anderung einer Produktspezifikation

ERGANZUNG
,Das Mindestmostgewicht der Rebsorte Dornfelder kann auf Beschluss des

Vorstandes der anerkannten Schutzgemeinschaft Pfalz in Jahren mit
aul3ergewohnlichen Witterungsverhaltnissen auf 8,4 %vol potentieller Alkohol /
65° Ochsle festgelegt werden. Diese Regelung ist jeweils auf den

beschlossenen Weinjahrgang beschrankt.”

Quelle: https://www.ble.de/DE/Themen/Ernaehrung-Lebensmittel/EU-Qualitaetskennzeichen/Geschuetzte-
Ursprungsbezeichnung/Antraege.html;jsessionid=F9B7EEE3E2D9A1CCEBC8B2DAB5B45198.2 cid325?nn=8904780#

doc8984346bodyText2



Voriibergehende Anderung einer Produktspezifikation |

Antrage bei der Bundesanstalt flr Landwirtschaft und Erndhrung

Bescheinigung der obersten Landesbehdrde des Landes in dessen Zustandigkeit die
betroffenen Rebflachen gelegen sind, lGber die Anerkennung der besonderen Umstande
Begruindung der voriibergehenden Anderung

Prifung hinsichtlich des Vorliegens der erforderlichen Voraussetzungen durch BLE

BLE entscheidet im Einvernehmen mit dem Bundesministerium fur Ernahrung und
Landwirtschaft Gber den Antrag

Liegen die Voraussetzungen fir nicht vor, wird der Antrag abgelehnt.



Voriibergehende Anderung einer Produktspezifikation Il

» Mindestens eine der in der Klammer genannten Elemente (Niederschlage, Temperatur,
Sonnenscheindauer) weicht in mindestens zwei Monaten wahrend der Vegetationsperiode
um mehr als das 1,64fache der Standardabweichung vom langjahrigen Mittel (Zeitraum 1981
— 2010) ab mit der Folge, dass sich in diesem Jahr in den betroffenen Gebieten bei den
betroffenen Rebsorten keine Reife einstellt

» die monatlichen Abweichungen vom langjahrigen Mittel werden mit der langjahrigen
Standardabweichung normiert und tber alle Elemente der drei Elemente Monat flir Monat
aufaddiert und so eine Gesamtsumme Uber alle Monate gebildet. Hierbei werden die Monate
unterschiedlich gewichtet (Mai und Juni: 0,5; Juli: 0,75; August und September: 1,0).

» Als aulRergewohnlich unglnstige Witterungsverhaltnisse werden ebenfalls anerkannt, wenn
sie zu den in Nummer 2 beschriebenen Folgen flihren,

a. andere Witterungsverhaltnisse, insbesondere Extremwettereignisse, wie Hagel und
Frostereignisse,

b. das massenweise witterungsbedinge Auftreten von Schadinsekten, wie der
Kirschessigfliege, oder

c. extreme Trockenheit.”



Zulassung der erhohten Anreicherung fiir Dornfelder

+28 g/l alc.

Die BLE hat gemald § 15 Abs. 3a in Verbindung mit Anlage 1 der
Weinverordnung die Witterungsverhaltnisse als auf3ergewohnlich unginstig
anerkannt hat. Die Erlaubnis der erhohten Anreicherung gilt in Rheinland-Pfalz
far alle Weine der Rebsorte Dornfelder der Ernte 2021 um 28 g/L Alkohol.

Kilogramm Zucker zu 100 Liter

< . .

o 00 Most, Maische oder Wein

g = Weillweinmoste aus gesunden Entrappte

§ ;_? Trauben Rotweinmaische**

g é kiihlvergoren * Most aus Rotweinmaischeerhitzung bei Maischegarung

< S Faktor 0,21 Traditioneller Most Faktor 0,24 Faktor 0,24

24 5,2 5,9 5,1
25%** 5,4 6,2 5,3

26 5,6 6,5 5,5

27 5,9 6,7 5,7

28 6,0 7,0 6,0

* Schon 1969 von L. Jacob formuliert, versuchsweise im Betrieb anzuwenden.
** Mostanteil 85%  *** Nur fur Dornfelder des Jahrgangs 2021

Tabelle: Zuckerungsfaktoren



Google

merkblatt glihwein X Q

7, Alle  Q Shopping [2) Bilder [E News [¢] Videos i Mehr Suchfilter

Ungefahr 38.800 Ergebnisse (0,46 Sekunden)

https:/flua.rip.de » Wein » Merkblatt_Gluehwein = PCOF
MERKBLATT - Landesuntersuchungsamt

MERKBLATT. GLUHWEIN: ist ein aromatisiertes weinhaltiges Getrank, das ausschlieflich aus
Rotwein oder Weiltwein gewonnen und hauptsachlich mit Zimt und/oder ..
3 Seiten

Rheinland]falz

LANDESUNTERSUCHUNGSAMT

MERKBLATT

GLUHWEIN:

ist ein aromatisiertes weinhaltiges Getrank, das ausschlieBlich aus Rotwein oder WeiRwein
gewonnen und hauptséchlich mit Zimt und/oder Gewurznelken gewdrzt wird.

Der vorhandene Alkoholgehalt eines Glihweins muss mind. 7 % vol und darf nicht mehr als 14,5
% vol betragen.
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Deutscher Sekt mit Rebsorten und Jahrgangsangabe

Deutscher Sekt

2020er Blanc de Noirs

0,75 L L 12/1005 11,0 %vol
Hersteller oder
sVverarbeiter®*, ,,.Sektkellerei‘*, Weingut Rebknorz Enthalt

,hergestellt von“,
,sverarbeitet von‘“* oder
,sversektet durch*

D-67435 Neustadt Sulfite

YVVVYVYVYY

*seit 2021 / § 38 Absatz 11

Hersteller ist der, der die Versektung gegen Rechnung vornehmen lasst;
Hersteller oder Verkaufer:

,Hersteller: Betrieb x + D-PLZ Ort“,

yhergestellt von Betrieb x + D-PLZ Ort “

,Vertrieb: Betrieb x + D-PLZ Ort“;

nicht zugelassen: Erzeugerabfillung, Gutsabfillung, Erzeugersekt,...




UBERSICHT ENTSAUERUNGSVERFAHREN

Normalentsduerung - Feinentsduerung

Normalentsauerung

Entsduerung mit KHCO,

Entséduerung mit CaCO,

kann nur Weinsaure ausfallen

kann nur Weinsaure ausfallen

Vorlegen von KHCO4 wie bei der Doppelsalzentsduerung beschleunigt die Stabilisierung

Vorlegen von CaCO; wie bei der Doppelsalzentsduerung beschleunigt die Stabilisierung.

Einsatz von Kontaktweinstein und Kihlung und/oder Wartezeit notwendig um

Weinsteinauscheidungen auf der Flasche zu vermeiden

Wartezeit von 4- 6 Wochen vermeidet Kristallausscheidungen auf der Flasche.

Fur kleine bis mittlere Entsduerungsspannen

Fur mittlere und groRe Entsauerungsspannen

Entsauerung mit Doppelsalz

Erweiterte Doppelsalzentsduerung

Malitex-Verfahren

Entsauerung von Wein- und Apfelsaure zu gleichen Teilen.
Entsauerungsumfang durch Weinsaure begrenzt.

Durch Weinsaure Zusatz zum Doppelsalz ist die Entsduerung von
groReren Mengen Apfel- als Weinséure maglich.

Entsauerungsumfang durch angepassten
Weinsaurezusatz beliebig

Doppelsalz-CaCO; ist feiner gemahlen und reagiert rascher.
Doppelsalzentsauerung auch mit normalen Entsauerungskalk
maoglich.

Trubmenge ca. 6 L/kg CaCOq4

Eine Mischung aus Doppelsalz-CaCO, (4 kg) mit Weinsaure (6 kg)
zu gleichen Teilen, fein gemahlen*. Diese homogene Zubereitung
darf im eignen Betrieb hergestellt werden. Dabei muss es sich
nicht um ein fertiges Handelspréparat handeln, Die Herstellung der
Zubereitung ist in den Stoffblchern zu buchen. Trubmenge ca. 8
L/ kg

Doppelsalz-CaCO4 und Weinséure werden in frei zu
berechnende Anteilen zugegeben

alle Rebsorten und alle Gebiete

alle Rebsorten und alle Gebiete

Nur zulassig fur Riesling und Elbling in den
Anbaugebieten von Rheinland — Pfalz und im Rheingau

Vorlegen des CaCO; und exakte Berechnung der Teilmenge
notwendig.

Vorlegen des CaCO, versetzt mit Weinséure und exakte
Berechnung der Teilmenge notwendig. Danach wird die Mischung
aus Doppelsalz-CaCO, Weinsaure eingerihrt.

Vorlegen des CaCO, versetzt mit Weinséure und exakte
Berechnung der Teilmenge notwendig.

Fur mittlere bis groRe Entsduerungsspannen mit Weinsauregehalten
unterhalb der Apfelsaure

Fur groRe Entsduerungsspannen, die geringfligig groRer als der
Weinséauregehalt sind

Fur groRe Entsduerungsspannen, die deutlich gréRer als
der Weinsauregehalt sind.

Teilmenge muss nach Ende der Reaktion (keine CO, Entbindung mehr) und vor dem Rickverschnitt tiber Hefe- oder Kieselgurfilter abfiltriert werden. Fir jede Teilmenge ist ein neuer Filteransatz

notwendig.

Wartezeit von 4-6 Wochen vermeidet Kristallausscheidungen auf der Flasche..




