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Sauvignon Blanc Stile gekonnt ausbauen

Bernd Welk

Bernd Weik DLR Rheinpfalz Neustadt / Weinstrasse



@ Where does Sauvignon Blanc come from?
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2 very different styles of Sauvignon Elanc produced nearly 11,000 miles away from one another.

Old World Regions

Prance: 71.000 acres

Found mostly in Bordeaux and the Loire Valley.

Also known as Pouilly-Fumé, Sancerre, Graves,
Entre-Deux-Mers, and Touraine.
Italy: 45,000 est. acres
Found primarily in Northeastern Italy.
Spain: 6,200 acres
Grown in Central Spain.
Other Regions:

Romania, Moldova

NEW WORLD
SAUVIGNON BLANC
Y

S |

OLD WORLD
SAUVIGNON BLANC

Fumeé

New World Regions

New Zealand: 41,500 acres
In the regions Marlborough, Martinborough,
Gisbourne, Hawkes Bay, and Waipara Valley
USA: 40,000 acres
Found mostly in Sonoma and Napa California.
Chile: 31,000 acres
South Africa: 23,500 acres
Australia: 17,500 acres
Grown predominantly in South Australia and

Victoria.
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Internationale Stilistik von
Sauvignon blanc
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IPMP Sauvignon Blanc Aroma

N (|) 3-Isopropyl-2-methoxypyrazin
| ~ erdig, griine Bohne diverse
N/ Geruchsschwellenwert: 2 ng/I P Ester, Alkohole, Terpene
Blumi
IBMP , P it
3-Isobutyl-2-methoxypyrazin . _~ 1 _ Y7
Spargel, Paprika #7 spargel Zitrone e i
Geruchsschwellenwert: 2 ng/l 5, /\)\/\Ok
—»—— Ananas = 3MHA

3-Mercaptohexylacetat
Maracuja, Passionsfrucht
Geruchsschwellenwert: 4 ng/I

|
N\ O Paprikal ——t——t—t—
(L
N

Buchsbaum*

Grapefruit

OH

3-Mercaptohexanol
Grapefruit, Maracuja
Geruchsschwellenwert: 60 ng/l

AMMP
4-Mercapto-4-methylpentan-2-on
Buchsbaum, Cassis; Katzenurin
Geruchsschwellenwert: 0,8 ng/I
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Thiole im Sauvignon Blanc

TAB. 3 | STRUKTUREN, GERUCHSEIGENSCHAFTEN UND GERUCHS-
SCHWELLENWERTE EINIGER WICHTIGER THIOLE IM WEIN

Aromastoff Struktur Geruchs-  Geruchsschwellen-

eigenschaft wert [ugfl] Erratum: ng/! statt ug//

4-Mercapto-
4-methylpentan-2-on J\J\ schwarze Johannisbeere 0,8
AMMP i

4-Mercapto- on
4-methylpentan-2-ol f)l\/l\ Citrusessenz 55
IMMPOH H
3-Mercapto-3-
methylbutan-1-ol %\/\m gekochter Lauch 1500
3MMB H
3-Mercapto- o schwarze Johannisbeere,
hexylacetat /\/l\/\m Passionsfrucht 4,2
A3MH
: 4-Mercapto-4-methylpentan-2-
3-Mercapto- . Grapefruit,
hexan-1-ol PPN Passionsfrucht 60 on
OH

3MH




Rheinlandpfalz
DIENSTLEISTUNGSZENTRUM

Es gibt mehr als 3 Thiole

WAHRNEH-
THIOLVERBINDUNG AROMADESKRIPTOR MUNGSSCHWELLE (ng/L)

Buchsbaum, Ginster,
Schwarze Johannisbeere, 0,8
Tomatenblatt, Katzenurin

4-Mercapto-4-methyl-2-pen-
tanon (AMMP)

Passionsfrucht, Grape-
3-Mercap(t30Mhi|>f)n0|aCEtat fruit, Buchsbaum, Stachel- 4

beere, Guave

Grapefruit, Passions-

3-Mercaptohexanol (3MH) frucht, Stachelbeere 60

Benzylmethanthiol (BMT) Schiel3pulver, Feuerstein 0,3

2-Furfurylthiol (FFT) Gerosteter Kaffee 0,4
2-Methyl-3-furanthiol (2MFT) Gerauchertes Fleisch 1

Thiolverbindungen, die positiv an der aromatischen Qualitat von Wein beteiligt sind

Quelle: Enartis - yeast and thiolic varieties flyer
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THIOLHALTIGE REBSORTEN

Sauvignon blanc ist sicherlich das Paradebeispiel einer thiolhaltige Rebsorte,

obwohlim Verlauf der Forschung festgestellt wurde, dass Thiole, insbesondere
AMMP und 3MH in zahlreichen weil3en und roten Trauben enthalten sind.

WEISSE REBSORTEN ROTE REBSORTEN

Sauvignon blanc, Cataratto, Chardonnay,
Chenin blanc, Colombard, Cortese,
Gewdulrztraminer, Grechetto, Grillo,

Gros Manseng, Maccabeo, Muskateller, Cabernet Franc, Caberrlet IR

. 4 . Grenache, Merlot, Spatburgunder
Muscadet, Petit Arvine, Petit Manseng, ‘ .

. . (Pinot Noir, Blauburgunder),
WeilBburgunder (Pinot Blanc), Sangiovese

Grauburgunder (Pinot Gris), Riesling, 5
Scheurebe, Semillon, Sylvaner, Tokay,

Verdejo

Bernd Weik DLR Rheinpfalz Neustadt an der Weinstrasse 2021 Folie 9
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Sauvignon blanc — complex Aroma

TECHNICAL gl
VLEGS #4 SE

The most important components are
methoxypyrazines, especially

The Sauvignon Blanc SA Top 10
in a nutshell

- - S\ WA R Thursdoy 26 November 2020
2-methoxy-3-1sobutylpyrazine. " w_ 10:0
BERIEN COETZEE ' www.sauvignonblanc.com

Zufallskreuzung
aus Traminer x
Chenin blanc

Other components, such as 4-methyl-4-
mercapto-pentan-2-one, monoterpenes,
C13-norisoprenoids, C6-alcohols and
C6-aldehydes may also contribute to
the complexity of Sauvignon blanc
aroma.
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ASSION

Gehalt an Vorlaufern und freiem 3-Mercaptohexanol  Ggp
iIn Most und Wein von Weildweinrebsorten WENGAPUS RESTROT

m Gluth-3-MH (Most) ® Gluth-3-MH (Wein) 3-MH (Wein)
m Cyst-3-MH (Most) m Cyst-3-MH (Wein)

~
o

- 60

- 50

- 40

Mg/LGluth-3-MH

Mg/L Cyst-3-MH | ng/L 3-MH

~

\ \ DR \\ NN
0 ooV o oW
o e e s oo e

1 Mikrogramm (ug) = 1 millionstel Gramm = 1076 g. 1 Nanogramm (ng) = 1 milliardstel Gramm=10"°g Capone et al- 201 1

Dualer SG Wb&Oe Vorlesung Spezielle Weinchemie (5. Sem.) © Ulrich Fischer, Kompetenzzentrum Weinforschung, DLR Rheinpfalz 2015



Cysteinylated Glutathionylated (E)-2-Hexenal
PRECURSORS s s i pathway
.
m [ |
n . =
% : HOOC.  _NH; | A= | -
= . Cys3MH j/ Hooo ™ W cooH
Wi . s G3MH ® &7 H
-] . /\,)*\/\ P N /\/\/J\
g " HiC oH Hghs == Tt - Tl O HaC b o]
O .
Qinly for AMH production
: HOCG. MM, KH, o
|
: CysdMMP j/ Hooe ™ ,,‘I,.m ]"J] THH TCooH
s o]
| ] Hao €l L
' GAMMP e 1 g
: Hg,cj\/u‘mﬁ H;.,..H_ J |~_
= HC™ ™" TCHa
[ veasT |
ilk [Alcohalic fermentation) J (e e
= ¥ +y o
[ |
g : e SH o SH SH
—_— - * »
= v H3DMCH; H-,i.“a/\/j\‘/\DH ch/\\/i\/\u:c-r.t
i
VARIETAL THIOLS 4MMP (1) 3MH (3) o> 3MHA (2)

{Fruity nates)

(d-mercapto-d-
methylpentan-2-ongj

(3-mercaptohexan-1-al) 3-mercaptahey| acetate)

Die einzelnen
Thiole sind im Saft
und vor wiegend in
der Beerenhaut als
Aromavorlaufer an
verschiedene
Aminosauren oder
das Tripeptid
Glutathion
gebunden

A comprehensive review on Sauvignon Blanc aroma with a focus on certain positive volatile thiols: Coetzee and Wessel, Food Reasearch Int.,

2012
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Bildung von Thiolen in der Rebe
Abbau durch die Hefe

@)
Glutathion-

Transferase 7 GS-X-Pumpe

PN

|
s
o 0
| |

o
|

H
N Ho T TN T Y on
o NH, o) NH,
Glutathion Peptidase i Zellvakuole
9  S-Cystein-
Konjugat
S-Cystein- o
Konjugat M
S B-Lyase M
HO U T+ e
C|)l H, o SH
" Pyruvat 4MMP
(M. Wiist, 2003)
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Sensorische Veranderungen durch

DIENSTLEISTUNGSZENTRUM

Varlathn deS Lesezelg)unktes RHEINPFALZ
rapefruitschale
160%

Korper Pfirsich

Mundgefunhl Maracuja

spitze Saure HolunderblUte

Saureintensitat grunes Gras

grune Paprika

&= (05.09.2007 0 11.09.2007 ~0-17.09.2007
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S-Cysteinkonjugate

S-Cysteinkonjugaten in Sauvignon Blanc Trauben

Verteilung der S-Cysteinkonjugaten [ng Thiolaqg./q]

4MMP 4MMPOH  3MH

Saft 1.65 1.02 5.72
Beerenhaut 1.93 1.34 41.31
Saft/Haut 201

Unterschiedliche Verteilung nur fur 3MH



Verteilung Aromastoffvorlaufer der Thiole in der R
Beere des Sauvignon blanc — Maischestandzeit ? oo icsior

w‘?%
@~ Vorlaufer Vorlaufer ¥ =8 Vorlaufer 7
i ¥ 4-Mercapto- 4-Mercapto- = 3- Mercapto-
. 4-Methyl-pentan-2-ol 4-Methyl-pentan-2-on %_# Hexan-1-ol
Saft Beeren- | Saft Beeren- | Saft
haut haut haut
26. Jul . 26. Jul 26. Jul | Maische-
o standzeit
£ 30% | sinnvoll
Keine Maische- Keine Maische-
o o
20% standzeit 20% standzeit
% Vertellung % Vertellung % Vertellung
0 20 40 60 80 10C 0 20 40 60 80 10C 0 20 40 60 80 10

nach Peyrot des Gachons et al. (2002) Am. J. Enol. Vitic. 53, 144-146

Dualer SG Wb&Oe Vorlesung Spezielle Weinchemie (5. Sem.) © Ulrich Fischer, Kompetenzzentrum Weinforschung, DLR Rheinpfalz 2015
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S-Cysteinkonjugate

SCysteinkonjugate im Saft bei 18° C in Abhangigkeit der Standzeit

1000 - - 120000
3 ano- - 100000
.5 %0 - F=100
52 600 80000 § fiir P-3MH
o )]
sz . - 60000 £
Sa 4007 .ad <
d 2 ' --A-- P-3MH - 40000
—— P- a.
z 200 P4MMP | | 50000
--¢+~ P-4MMPOH
0 - | r — 0
0 5 10 15
Hours

Maischestandzeit beeinflusst primar die Ausbeute an 3MH-Prakursor !

Bernd Weik DLR Rheinpfalz Neustadt an der Weinstrasse 2021 Folie 17



Bildung des Vorlaufers von 3-Mercaptohexanol Pe—
bei der Traubenverarbeitung OENEAME

Traube, Zusatz (20 mg/L OlV, 7. Stufe)
Verletzung von

MA@ ¢ €——— Trauben
Glutathion 2-Hexenal Vollernterlese
‘l, / Trauben quetschen
H/® 70% W/, ® A® A 50%
—> > >
O 30% 4 2 ® 50%
Glutathion-3- Glutathion-3- Cystein-Glycin-3- Cystein-3-
Mercaptohexanal Mercaptohexanol Mercaptohexanol Mercaptohexanol
NH, H O COMH NH, H O COH O  CO.H O
HOzCMTN"' H\”) HOZCJ\/\H’N"' fLﬁ J 7 hN, ELH) HoN., ﬁLOH
© S © S S S

Glut-3-MHAI Glut-3-MH Cysgly-3-MH Cys-3-MH

Dualer SG Wb&Oe Vorlesung Spezielle Weinchemie (5. Sem.) © Ulrich Fischer, Kompetenzzentrum Weinforschung, DLR Rheinpfalz 2015



WISSENERFAL 1PASSION

Einfluss des Lesetechnik und des Zusatzes von SO, und @9®
Ascorbinsaure auf Vorlaufer des 3-Mercaptohexanols GRER SRS S
j NH, H O 0]
E 350 1| mTotal Cys-3-MH HOZCJ\/\OWN,,, EL”/\COZH HN., fLOH
= 300 {| =Total Glut-3-MH s s
g WOH /\)\/\OH
= 250 - Glut-3-MH 3 Cys-3-MH 1
1]
S 200 -
e
§ 150 -
Q 100 - d .
2 I I
o 50 -
2 -
3 D | 1
O 0 0 0 50 500 500 50 50 0
o SO, SO, ||SO, 8O, 8O, 8O, SO, SO, SO,
0 0 0 0 0 500 500 100 100
Asc. Asc. ||Asc. Asc. Asc. Asc. Asc. Asc. Asc.
Handlese Traubenvollernter

Capone et al. 2012

Dualer SG Wb&Oe Vorlesung Spezielle Weinchemie (5. Sem.)

© Ulrich Fischer, Kompetenzzentrum Weinforschung, DLR Rheinpfalz 2015



WISSENERFAS 1PASSION

Einfluss der Maischestandzeit auf die Vorlaufer [Cch

Capone et al. 2012

Precursor Concentration (nmol/L)

O (R/S)-Cysgly-3-MH

des 3-Mercaptohexanols WEINCAMPUS NEUSTADT
0 j:OzH o) NH, o Q  COH
Hsz,,ﬁLH HzN"’ﬁLOH HOQC/I\/\g,N,,'ﬁLHJ
S S S
/\/K/\OH /\/k/\OH /\)\/\OH
Cysgly-3-MH Cys-3-MH b Glut-3-MH

200 -

 (R/S)-Cys-3-MH
M (R/S)-Glut-3-MH

m

— 0

b
Capone et al. 2012
: b
I f
bc bc C b
[~ [

Lese

8 h 14h 24h 30 h Presse

Dualer SG Wb&Oe Vorlesung Spezielle Weinchemie (5. Sem.)

© Ulrich Fischer, Kompetenzzentrum Weinforschung, DLR Rheinpfalz 2015



Einfluss der Traubenaufarbeitung und des Zusatzes von
SO, auf Vorlaufer des 3-Mercaptohexanols

WISSENERFAL 1PASSION

@ep)

WEINCAMPUS NEUSTADT

250 - - Total Glut 3-MH
;5 C C m Total Cys-3-MH
D 200 | il ¢ I C NH 0
= 2 H
S ' I 1 HOzCJ\/\H’N"'ﬁLH/\COQH
Ss0f] b ° s
';:: ]: /\/j\/\OH
g Glut-3-MH 3
O 100 |
O 0
E HoN,, EL on
¢ a
3 50 - S
Q
o S mm : Cyo-3 M 1
0 | 50 | 500 ||l o 50 500 ||Fliissiger
SO, SO, 8O, ||SO, SO, SO, ||Stickstoff
Handmixer Presse Inhibierung

Capone et al. 2012

Dualer SG Wb&Oe Vorlesung Spezielle Weinchemie (5. Sem.)

© Ulrich Fischer, Kompetenzzentrum Weinforschung, DLR Rheinpfalz 2015



IPMP Sauvignon Blanc Aroma

N (|) 3-Isopropyl-2-methoxypyrazin
| ~ erdig, griine Bohne diverse
N/ Geruchsschwellenwert: 2 ng/I P Ester, Alkohole, Terpene
Blumi
IBMP , P it
3-Isobutyl-2-methoxypyrazin . _~ 1 _ Y7
Spargel, Paprika #7 spargel Zitrone e i
Geruchsschwellenwert: 2 ng/l 5, /\)\/\Ok
—»—— Ananas = 3MHA

3-Mercaptohexylacetat
Maracuja, Passionsfrucht
Geruchsschwellenwert: 4 ng/I

|
N\ O Paprikal ——t——t—t—
(L
N

Buchsbaum*

Grapefruit

OH

3-Mercaptohexanol
Grapefruit, Maracuja
Geruchsschwellenwert: 60 ng/l

AMMP
4-Mercapto-4-methylpentan-2-on
Buchsbaum, Cassis; Katzenurin
Geruchsschwellenwert: 0,8 ng/I
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Methoxypyrazine
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Extrahierbarkeit des IPMB in Sauvignon Blanc! wahrend der Vinifikation

Table 4 1BMPF concenirations (ng'L) of must samples taken at
different stages in the pressing of Sauvignon blanc grapes {1998

Pressing stage Batch 1 Batch 2
Filling 10 10
Free-run 0.2 bar (30 min) 15 10
Free-run 0.2 bar (80 min) 0 0
0.8 bar (S0 min) 2) )
1.4 bar (120 min) ! i
2 bars (140 min) 9 10
2 barz {1380 min} 7 10

Table 5 Effect of setiling on IBMP content (ngfL) of Sauvignon blanc

must (19593).
Batch 1 Batch 2
Before sattling 2) 13
After setling £ B

Bernd Weik DLR Rheinpfalz Neustadt an der Weinstrasse

Frei ablaufender Most hat
hochste Konzentration

Das Absitzen des Mostes
verringert die Konzentration an
IBMP

2021 Folie 24



Hauptkomponentenanalyse Einfluss Standzeit und
Vorklarung auf Sensorik von 2010er Sauvignon blanc

VWISSEN

WEINCAMPUS NEUSTADT

Standzeiten und hoher Trubgehalt fordern Pyrazine
Keine Standzeit und gute Vorklarung fordern exotische Frucht

Variablen (Achsen F1 und F2: 89,09 %)

Stachelbeere™

griines Gras/
griine Bohne*

Mango/
025 |/ Maracuja™

griine Paprika*®

Zitrone /
Grapefruit®

Béckser™*

-1 -0,75 -0.5 -0,25 0 0,25 05
F1(75,14 %)

0,75 1

/ Qf $\

F2(13.95 %)

—

[

'
—

T

&2
&

G

Beobachtungen (Achsen F1 und F2: 89,09 %" i
,Dv200
DV 10 DV100
° [ ]
MS100

R 1 [ ]
MS 10 MS200

-2 I 1 2 3 4

Ergebnisse der PCA Direktverabeitung (DV) vs. Maischestandzeit (MS)

und Klargrad (10,100,200 NTU)

Dualer SG Wb&Oe Vorlesung Spezielle Weinchemie (5. Sem.)

(* 95%, **99%, ***99,9% Signifikanzniveau, n=16*2)

F1(75,14 %)

Bachelorarbeit M. Schneider
FH Rhein-Main, FB Geisenheim,

A Rosenberger, H.-G. Schmarr,
DLR Rheinpfalz

© Ulrich Fischer, Kompetenzzentrum Weinforschung, DLR Rheinpfalz 2015
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Oenologie Sauvignon blanc |

2021 Standzeiten einplanen - maximal 4-5 Stunden

Pressen eventuell mit Fraktionierung und Abtrennung bei
max.1,2 bar Druck

PVPP Behandlung des Nachdrucks

Entscheidend ist die schnelle, reduktive Verarbeitung
(SO, ; eventuell Ascorbinsaure)

komplett tiber den Hefefilter filtrieren, aber auch feine Triibung

moglich (bis 100 NTU) um moglichst viele Methoxypyrazine zu
entfernen

Bernd Weik DLR Rheinpfalz Neustadt an der Weinstrasse 2021 Folie 26
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Oenologie Sauvignon blanc Il

*Eventuell Zur Garung in Edelstahltanks unter CO2 Schutz
*Hefeansatz mit Sauvignonhefe, Go Ferm oder andere

*Simultanbeimpfung zweier Hefen moglich — auf
Nahrstoffbedarf achten

sverteilte DAP Zugabe mit je 300g/ 1000ltr, je nach
Nahrstoffbedarf der Hefe

*Kein Kupfersulfat — Bockser vermeiden

Bernd Weik DLR Rheinpfalz Neustadt an der Weinstrasse 2021 Folie 27



& | RheinlandDfalz

DIENSTLEISTUNGSZENTRUM
LANDLICHER RAUM
RHEINPFALZ

Oenologie Sauvignon blanc |l

e Girung bei 16° C- 18" C, Angérung eher bei 20° C
 Friihzeitig beifiillen, moglichst wenig Raum lassen

e Abstich: 2 Tage nach Garende

« Schwefelgabe: bei Girende

« Vollhefe- oder Feinhefelager 1st sinnvoll

 Im Weinstadium Ascorbinsaure nachscharfen, falls
notwendig

Bernd Weik DLR Rheinpfalz Neustadt an der Weinstrasse 2021 Folie 28
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Oenologie Sauvignon blanc IV

* Verschnitte
e Sauvignon blanc kann man auch als Cuvée verschiedener
Komponenten verstehen

Vorgehensweise:
« Unterschiedliche Weinberge oder Lesetermine frith/spat
« Unterschiedliche Weine erzeugen

e Optimalen Verschnitt finden

» Weitere Differenzierung:
» Basiswein und holzgepragter Sauvignon fume

Bernd Weik DLR Rheinpfalz Neustadt an der Weinstrasse 2021 Folie 29
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Sauvignon Hefen - Unterschiede

Sauvignon Hefen enthalten die vollstandige Version des Gen
IRC7, ein Gen, das die Synthese einer bestimmten
3-Lyase codiert, die sehr aktiv bei der Hydrolyse der

Cysteinkonjugate von 4-Mercapto-4-Methyl-2-pentanon ist.

Mercaptohexanol, 3-MH, ist ebenfalls an eine Aminosaure
gebunden ist starker in der Beerenhaut konzentriert und wird
im Laufe der Traubenverarbeitung freigesetzt oder sogar noch
gebildet.

Die Bildung von 3-Mercaptohexanol-Acetat erfoigt
andererseits immer durch die Hefe, jedoch durch den
Mechanismus der Acetylierung des 3MHSs, also einer
Esterbildung. Nicht jede Hefe, die 4MMp freisetzt, kann
relevante Mengen an 3-MHA bilden .

Quelle: , verandert
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Kombination von Hefen

Yeasi strain(s) pH  Tiralable  Volatile | Alcohol (% viv)
acid (gL} acid

{gh )
VIN 7 3.3 7.6 084 12.9
QA2 33 6B 040 1249
VIM 75823 33 7.0 045 129
WVIM T+ 0A23° 32 T2 053 129
' Co-inoculation

" 50% wine blend

PC2 (15%) -
Bayx fedge
Win 71 A2 D)

PO (54%)

Vin 7/QA23
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Gruppe A Gruppe B Gruppe C Gruppe D

Hefen bevorzugen i.d.R. Stickstoffquellen
der folgenden Reihenfolge: Gruppe A > Ammonium Salze > Gruppe B > Gruppe C >Gruppe D.

Quelle: Erbsldh, Die Praxis profitiert von der Wissenschaft! Nahrstoffkonzept fir eine optimale Aromatik
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Laffort

Lallemand ,
Bezug iiber Eaton

Lamothe Abiet

Sawignon Blanc

Martin Vialatte KKP
Preziso

Schliessmann

Zetiig
2B FermG ontrol

Eaton

Erbsldh

Sauvgnon Blanc

Max F. Keller

Quelle: Praxisleitfaden Oenologie DLR Mosel 2021

ZymafiomeVLa
Zymafiore X5
Lalvin MSE
Lalvin Sauwy™ "Neu"

Excellence FTH

Excellence TXL

Vitilevure Sauvignong

Arom G
Anchor Alchemy 11
Anchor Exofics Mosaic
ANAFERM verde
Vitiferm BIO Sauvage
Vitiferm BIO Alba Fria
SIHA Cramme
Oenoferm® X-thiol
Denoferm® Freddo

Fermivin TS 28
Fermivin 4F9

Saceh. cerevisiae
Sacch. cerevigag
Sacdh, cerevisiae
Sacch. cerevisiag

Sacch. cerevisae

Sacch, cerevisiae

Sacd. cerevisiae

Sacch, cerevisiae
Sacch. cerevisae
S.c. XS. para doxus

Sace. wvanm
Sace warum
Sacch. cerevisiae
Hybrid
§.c. var. bayanus
Sacchammyces
Sacchammyces
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Dghl
20 g'hl
2 g/hl
&gl
20 g'hl

2 gihl

20 g/hl
20 - 30 g/hl
20 g'hl
30 g/l
&g/l
20 g'hl
20 g/l
15- 20 gihl
20- 30 g/hl

20 - 30g/hl
Dghl
20 g/hl

Ubersicht Hefen
16-21°C 145% wol.
13 -18°C 16,0 % waol,
14 -18°C 14,0 % wol.
13-20°C 145% wol.

18°C 15 % val.
16 -18°C 16 % wal.
15-25%C 145 % ol
12-28°C 14,0% wol.
13-16°C 15,5 % vol.
18-20°C 15,0 % val.
16 -18°C 15,0 % wol.
16-32°C 15,0 % wal.
16-18°C 15,0 % vol,
13 -18°C 155 % wol,
15-25°C 16,0 % vol.
13 -17 °C 15,0 % vol.
15-22°C 145 % wol.
14-20°C 15,5 % vol.

mittel
stark
stark
stark

stark

stark

normal

stark
stark
mittel
mittel
mittel
mittel
hach
stark
stark

mittel
stark

mittel

gering
mittel
mitel
hoch
gering
gering
gering
niedrig-mittel
gering

mittel
mittel
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Thicle, Struktur
Thiole, Sortenaromen

gute Thiolausprigung
maximale T hiok usprigung

nintensver Ausdruck
fliichtiger Thinle

dtrus & exn fische friichte

ausgewogenea wdruck
Gchtiger Thiole

typische forcierung der 5B
- Aromen , Thiole

veceta tive Aromen, Cassis
komplex, fruchti
komplex, exotisch

Thiolfeisetzung, 3MH

Stache lbeere, Paprika
Cassis, Grapefruit, exctische
Friichte

Zitrone, Apfel
Cassk, Buchsbaum
Exatische Frichte
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Stidafrikanischer Ausbau — ,.
Premlum Quallta.t RHEINPFALZ

Trauben werden bei optimalem Aroma, aber nicht hochster Reife gele.

Keine Standzeiten, da dies zu groben und ungeschliffenen Weinen
fiihrt. Keine Mostschonungen, keine Enzyme.

Sedimentation bei unter 10° C iiber 72 Stunden.
Vergirung bei hoheren Temperaturen 16-18° C mit VIN 7.

Hoher Gartemperaturen fithrt zu volleren, dichteren und intensiv
aromatischen Weinen.

Kein BSA, kein Holz, nicht zu spate Schwefelung, spate
Bentonitschonung im Wein.

Erst 1 Woche vor der Abfiillung Kieselgurfiltration von der Vollhefe.

10% Verschnitt Semillion zum Abrunden
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Sudatrikanischer Ausbau
(Superpremium)

Nach der Entrappung 18 Stunden Maischestandzeit
bei 8 C.

Leichte Pressung und Vorklarung fiir 8 Tage bei
kalten Temperaturen.

Vergiren in Barriquefdssern bei 14° C mit Vin 7
fur 3 Wochen.

Wochentlich die Vollhefe aufrithren bei 7 Monaten
Hefelager.
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RHEINPFALZ

Manuelle Lese

Traubenwagen mit doppeltem Boden = Saftablauf
Annahme und Weiterverarbeitung ohne Pumpvorgang
Pneumatische Pressen / Ganztraubenpressung

(Trennung der Pressfraktionen mit pH Meter, ab pH 3,5 :
Trennung) )

Einsatz von Trockeneis und CO, Schnee ab der
Traubenannahme

Sedimentation bei 8° C: 48 h bis 60 h unter CO, und
mit SO,; Enzymeinsatz nur bei schlechter Selbstklarung

Starke Vorklarung (40 bis 70 NTU je nach
Gesundheitsgrad und potenziellen Alkoholgehalt)
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Oenologie Sancerre |l

Zur Garung in Edelstahltanks unter CO2 Schutz

Vergirung mit Reinzuchthefen VL3 o0.A.

Sauerstoffzugabe am 3. Tag der Garung

Geziigelte Girung bei 15° C am Ende hoch auf 19° C

Zugabe an Gérsalz in Abhiangigkeit von Stickstoffversorgung im Most
Gérdauer 2-3 Wochen.

Etwa 10 Tage nach Garende Abstich und Schwefelung

8 Monate auf der Feinhefe im Edelstahl mit wochentlichem Aufrithren
(batonnage)

Assemblage der verschiedenen Tanks
Bentonitschonung und Kaltstabilisation
Nur eine Filtration mit Kieselgur,

Fiillung im Sommer
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Veranderung der Aromen bei der Lagerung

Closures-QOTR: flavours of Sauvignon Blanc (Bordeaux) 24 month

free SO, mg/L

Ascorbic acid mg/L

4AMMP ng/L
threshold 0,8 ng/L

3MH ng/L
threshold 60 ng/L

H,S pg/l

Sotolon pg/L
threshold 2 pg/L

Quelle: Dr. Jager
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bottling glass "SaranTin  Saranex naturalcork a gglo  synthetic
ampoule cork cork

Bernd Weik, DLR Rheinpfalz

Source Dubourdieu et af 200%, modified
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Danke fur das Interesse
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