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Die Rebenentwicklung 2011 in der Pfalz war genehetth eine sehr frihe und nahezu opti-
male Vegetationsentwicklung in den vom Frost ungadigten Anlagen gekennzeichnet. Ein
schwerwiegender Kéalteeinbruch in der Nacht zumiteméNeihnachtsfeiertag 2010 mit
Temperaturen bis minus 23 Grad Celsius lie3 intsemken hohe Schaden vermuten. Im All-
gemeinen war der Austrieb jedoch besser, als andigdes Winterfrostes zu erwarten war.
Offensichtlich entwickelten sich in den Frostsenkegh viele Beiaugen. Die Rebsorte Ries-
ling trieb in Neustadt an der Weinstral3e bereitslamApril und somit 11 Tage vor dem
langjahrigen Mittel aus. Die Reben bildeten Anfamg in friihen Lagen bereits bis zu acht
Blatter und die Gescheine aus. Mit dieser frihetwieklung erhohte sich gleichzeitig aber
auch die Gefahr von Spéatfrostschaden. Sehr troskéfetter Anfang Mai verhinderten die
Wolkenbildung, so dass am Morgen des 4. Mai die @exaturen in einzelnen Weinbergen in
Bodennahe bis auf minus 4,5 Grad Celsius absinkantkn. Innerhalb weniger Stunden ver-
ursachte dieser Frost in der Pfalz auf nahezu 5#@ar Rebflache das Absterben von 80 —
100% der jungen Triebe. Die trockene Witterung tigexte den zweiten Austrieb der Beiau-
gen nach dem Maifrost. Winterfrostgeschadigten M&igen, in denen bereits nur die Beiau-
gen ausgetrieben waren, zeigte nur sparlichen ikbstinzelne Weinberge wurden sogar
vorzeitig gerodet. Mit Ausnahme der einen Frosthaaren die Monate April mit 14,4 Grad
Celsius um 4,7 Grad warmer als das langjahrigeeMithd im Mai —wurde der langjahrige
Durchschnitt mit 14,1 Grad um 2,6 Grad tUberbotensjrechend frih setzte die Rebbllte in
den ungeschéadigten Weinbergen ein. Der Blutebdgem Riesling am 25. Mai rund um
Neustadt entsprach einem Vorsprung von fast dreshélo gegentber dem langjahrigen Mit-
tel. Die Blute verlief allgemein sehr ziigig undweren keine nennenswerten Verrieselungs-
schaden zu beobachten.

Da auch im Juni die Temperatur um 1,4 Grad Uberldegjahrigen Mittel lag, entwickelten
sich die Trauben nach der Blute rasch weiter. Im dntwickelte sich allerdings die Wasser-
versorgung immer defizitarer, da im ersten Halbjalnr229 mm Niederschlag pro Quadrat-
meter registriert wurden und damit 149 mm unterliai® langjahrigen Durchschnitts lag.

Entsprechend litten insbesondere jingere Ertragganlunter Wassermangel, aber auch alte-
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re Weinberge auf leichten Bdden zeigten WassesstBswveit es den Betrieben mdglich war,
wurde Tropfchenbewasserung eingesetzt. Ab Mittediahte sich die Wetterlage und es fie-

len ergiebige Niederschlage (Juli: 95 mm, Augusinifi@), so dass sich die kritische Wasser

situation noch rechtzeitig vor Reifebeginn entspanHohe Aktivitat von Wespen und ande-
ren Insekten sowie sehr niedrige Sdurewerte unMikmoorganismen forderliche hohe pH-
Werte fuhrte gerade bei friihreifenden Sorten unéhézgen zu einem frihzeitigen Auftre-
ten von Faulnis inklusive der geflrchteten Essilgfabnde August waren daher die Beflirch-
tungen ein &hnliches Szenario wie 2006 zu erlebehr mls begriindet. Die titrierbare Saure
bewegte sich im August zwischen den historischefsiwerten in 2003 und den Gehalten in
2007, so dass frihzeitig am 5. September seiten§@dnbauministeriums in Mainz die aus-

nahmsweise Zulassung der Sauerung von Most und MWielahrgang 2011 erfolgte.

Der Mitte September einsetzende Witterungsumschweurtgockenem kiihlen und bald auch
sommerlich warmen Wetter verhinderte jedoch furndesten Anlagen ein Fortschreiten der
Faulnis. Die Trauben konnten nun in Ruhe ausreifehder Herbst verlief zwar sehr fruh,
aber ohne Hektik. Dies ermdglichte den Betrieberhalie flir gehobene Weine zwingend
notwendige selektive Lese bzw. Negativlese vor ¥@fterntereinsatz. Somit konnte generell
hochreifes und gesundes Lesegut eingebracht wertdkder hohe Arbeitsaufwand wurde

gerechtfertigt und belohnt.

Die Ernte wurde friher denn je in der zweiten Oktolinche abgeschlossen. Der giinstige
Witterungsverlauf erlaubte auch ein gutes Ausreifenvom Spatfrost geschadigten Anlagen,
wo bis zu einem halben Normalertrag bei 75 — 908elt werden konnte. Sie liefern dank
hoherer Saurewerte zumindest wertvolle Verschnittevand sichern den stark betroffenen

Betrieben auch ein Anfang Mai noch nicht zu erwvtagdBetriebsergebnis.

Saurekorrekturen wurden vor allem in Rotweinen wvoil Natur aus saureschwachen Rebsor-
ten vorgenommen. Die Betriebe nutzten diese wiehtigl3nahme insbesondere um den pH-

Wert abzusenken und somit eine reintbnige Garwiwesizu stellen.

Die ersten Jungweine probieren sich aul3erst frgcink moderater S&ure bereits vollmun-

dig und entwickelt. Die Rotweine sind dank des fgitigen Reifebeginns sehr farbintensiv,



Uberzeugen mit dichten Tanninen und lassen eingé tardurchschnittliche Qualitat und

hohe Genussfreude erwarten.

Da im gesamten Anbaugebiet die nicht vom Frostlgidigten Anlagen zu Uberdurchschnitt-
lich guten Ertrage neigten, ist auch die kontinigbe Marktversorgung mit qualitativ an-
spruchsvollen Weinen aus der Pfalz gewahrleistet. B¥eise am Fassweinmarkt erwiesen

sich wahrend des Herbstes als aul3erst stabil.

Fur die Betriebe ohne Frost- und Hagelschaden kiasnabschlielende Restimee des Jahr-
gang 2011 ,Ende gut alles gut* gezogen werden.cBhaitig belegte der Jahrgang 2011
nachhaltig den problematischen Einfluss der Klinggiang, da die Kombination aus Reife-
verfrihung und feucht-warmer Witterung bis Mittep&anber einen sehr kritischen Reifever-
lauf zur Folge hatte oder in Neuhochdeutsch voerdiohen Volatilitdt gekennzeichnet war.
Nur das gerade noch rechtzeitige Einsetzen desefdlewsommers bescherte der Pfalz die
erhofften hervorragenden Qualitdten und eine wletzstarken Frostschaden fur eine kontinu-
ierliche Marktversorgung ausreichend Erntemenge,stth auch in der stabilen Nachfrage
seitens des Handels widerspiegelt. Mit Ausnahmem Wbnzern, die Uberdurchschnittlich
vom Frost und Hagel betroffen waren, ist man in @z mit dem Jahrgang 2011 sehr zu-

frieden.



